A GRIGNOTER &
PARTAGER'!

Carte composee de produits en circuit court
par les paysans de notre région

Assiette de frites Q.00
French fries
Houmous de haricots rouges Q.00

Red bean houmous

Tapenade de carottes aux épices 0.00
Carrot and spices tapenade

Saucisson pur porc 11.00
Pure pork saucisson

Saucisson aux noix 11.00
Walnut saucisson

Rillettes de poule au poivre vert 10.00
Green pepper chicken rillettes

NOTRE PARTENAIRE FOOD |giA0

A GRIGNOTER & PARTAGER




LES PIZZAS

Elaborées a partir de produits en circuit court, AOP

La Margherita

Sauce tomate a lorigan, mozzarella, emmental et basilic

Temalao satice with eregano, mezzarella, Emmental cheese basil

La Regina

Sauce tomate a lorigan, mozzarella, jambon, champignons
et basilic

lomato sauce With oregano, mozzaretla ham, mushrooms and basil

LOrientale

Sauce tomate a lorigan, mozzarella, merguez halal, poivrons
et basilic

Tomaia sauce With oregane, mezzarella, halal merguez, bell peppers and basi

La All Pollo

Sauce tomate a lorigan, mozzarella, poulet roti halal,
olgnons rouge, sauce BBQ
Tomata sauce with oregano, meozzarella, halal roasted chicken, red onions, and BBG

sauce

La Meéridoniale

Sauce tomate a l'origan, poivrons, courgettes, mozzarella,
oighons rouges, provolone fume, tomates sechees et basilic

Tomato sauce with oregance, bell peppers, zucchinl, mozzarella, red

onions simoked provolorne, sun-cried tomatces and basil

La rafinee

Creme fraiche, mozzarella, jambon fumé, mascarpone,
huile de truffe et basilic

Créme fralche, mezzarella, srmoked ham), mascarpone, truffile oil and basil

Supplément salade verte
Exira green salad

Erix nets en auros, toules toxes cormpnses

18.00

18.50

19.50

19.50

ZAON®L0

20.50

+4.00

Net grices i euros, all taxes included.

LES PIZZAS



NOS PLATS VEGETARIENS

Couscous de legumes

Vegetable couscous

Gratin de pommes de terre et ses légumes
Potato gratin with vegetables

Pepinotto aux légumes de saison

Pepinctio with seasonal vegetables

Chili sin carne, légumes et riz basmati
Chili sin carne, vegetables, and basmati rice

NOS PLATS CARNES

Effiloché d'agneau aux épices et son couscous de legumes
Spiced shredded lamb with vegetable couscous

Boeuf braisé, chili de léegumes et riz

Braised beef. vegetable chili, and rice

Pancetta de veau cuite en basse température, gratin de pommes
de terre et legumes

Low-temperaliire cooked veal pancetta, potato gratin, and vegelables

Pulled pork et son pepinotto aux léegumes de saison

Pulled pork with pepinotto and seasonal vegetables

LES KI DS Jusqu'a 12 ans

Jambon, frites ou pates

Ham, french fries or pasta

Poissons panes, frites ou pates
breaded fish, french fties or pasta
Nuggets, frites ou pates

Nuggets, french fries or pasta

NOS DESSERTS

Riz au lait de coco et son coulis de fruits
Cocanut milk rice pudding with fruit coulis

Mousse au chocolat fagon mendiant
Chocolate motisse

Crumble aux fruits

Fruit crumble

Tartelette citron et chantilly
Lemon tartiet with whipped cream

Baba au rhum et chantilly

Rum baba with whipped cream

Les pots de Glace /ce cream cups

Fraise Senga. Mangue, Caramel Beurre sale, Chocolat noir. Vanille infusions de gousses de

Madagascar, Citron presse
Strawberry, mango, salted butter caramel dark chocolate, Madagascarvanilla bean infusion, pressed lemon

i nete on aunos, foutes faxes cormprisas

19.00
19.00
19.00

19.00

22,00

22.00

22,00

10.00

12.00

12.00

9.00
9.00
0.00
8.00
8.00

7.00

Netprices |n euros; ol taxes included
F
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